bQ kodil - EMPFEHLUNGEN

PROVENCALISCHE GEMOSESLIPPE MIT BROTCROOTONS

soupe de légumes & la provencale /

vegetable soup

EDEL-MAX" - Bester Iberico-Schinken, Wachteleier und griner Spargel auf gerdstetem Landbrot

Jambon iberico, oeuf de caille et asperges vertes sur pain /
roast bread with iberica hiam, quail egg and green asparagus

VORSPEISENREISE - Gerastetes Brot mit gebratener Paprika und Schinken, Rucolasalat mit

gehobeltem Parmesan, Oliven und einem Glaschen Suppe
Jamban et poivron poelé, roguette au parmesan, olves et soupe /

ham, roast pegper, rucala with Parmesarn, GHVES Gl SOUD ..........eeeoeesesessessesessssssssessesssssssssssessessenen

WEINBERGSCHNECKEN BURGUNDER ART ... B St.

BSCAIGOLS / STIGIS...oooeeeeeeeeoeseeseesesseeseessssesssssssssssssssssssessssssssssssessssssessssssessessssssesesssessesessesee 12 St.

BASILIKUMPASTA mit Rotbarbenfilets, Gambas und Griinspargel

pates au basilic, filets de rouget-barbet gambas et asperges vertes /

pasta with pesta, red barbet, gambas e Gregimn GSPATAGUS ..........wwwwewreeressessessesssssssessemsessssssssssssessenen

FRISCHE STEINPILZRAVIDLI mit schwarzem Triffel

raviglis fraiches aux cepes st. truffes /

FTESIT CED FAVIT WA TTUITIES oo.oooeeeeseeeseeseseesesssseessesesssessessssssssessssssssessenesssssssessesssssssssssesssssesoese

RINDERFILET ,ROSSINI" mit einer dinnen Scheibe Ganseleberpastete und schwarzem Triffel,

frische Tagliatelle in Butter und Salatteller
filets de boeuf Rossini” au foie gras et aux truffes, pétes fraiches et salade /

beef fillet “Rossini” with foie gras and truffles, frEsh 000IES G0 SEIG.........eeoeeoeeeeeeoeeeeeseseeeesnresserree

FRISCHER FISCH

DORADE ROYALE VOM GRILL dorade royale grillée
DORADENFILETS IN ZITRUS-KRAUTERKRUSTE  #itts de doradte pars................

SARDINEN VOM GRILL

BEILAGEN ZU DEN FISCHGERICHTEN:

Rosmarinkartoffeln oder Spaghetti aglio olio; POMImES de terre au rasmarin ou spaghetti 4 [ huile

Salat oder Sommergemiise salade verte ou légumes

* liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzten Seite
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rokodil

TAPAS ANTIPASTI, MEZEDES

Stellen Sie sich [hre Vorspeisen selbst zusammen oder
wihlen Sie eine unserer Vorspeisenvariationen

KALT

Tapa

kleine Schale
Marinierte DIIVen & PEPEFONTE B ..ttt 2.00
Yo=Y 111 2.a0
T28ZiKi BUF FIAABNDIOL ..o .80
Speckdatteln *2.5 200
Marinierte MOzzarRllKUGRIN ... ... sessssssssseesesssssssesos s 2.a00
Gefiillte WRINBIEEE § TZZIKi ..o -
|berico-Schinken (80 g) - Spanische Spezialitat - garniert mit Oliven; Brot & Butter........ooc....e.
|berico-Schinken und Machegokase, Oliven, Brot und Butter; Olivenil u. Pleffer zum Kase................... -

UNSERE VORSPEISENVARIATIONEN

| Person
TAPAS VARIADAS - kalt- warme Vorspeisenvariation: 12 verschiedenen Kastlichkeiten
serviert mit ginem Glas SHErry MEAIUM ... 14,50
MEZEDES - 12 griechische & arientalische Varspeisen, kalt - warm:
serviert mit ginem Glas Ouzo auf Eis, Fladenbrot............ooceceeeeeeeceeeseser 14,50
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* Liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzten Seite

Racidn
groBe Schale
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TAPAS ANTIPASTI, MEZEDES

Stellen Sie sich [hre Vorspeisen selbst zusammen oder
wihlen Sie eine unserer Vorspeisenvariationen

WARM

kleine Schale

Tapa
HARNCRENTIIGE] & SISE ..ot ssssses sttt 240 (38t)
Griechische HACkBAIICEN B TZAZIKI ..ot 240
Tiirkische Teigriillchen mit Schafskésefillung und KESEEPEME ..., 2.4l
TG Tl -
Patatas Bravas - gebackene Kartoffelviertel & SalSa ... 2.00
Patatas ,CIELD Y TIERRA" - Kartoffelscheiben mit Bratapfel und Blutwurst ... 3.a0
Patatas ,MAR Y TIERRA" - Kartoffelscheiben mit Pulpo auf Galizische APt ... 3.80
Pimientos Fritos - Gebackene Spitzpaprika mit grobem MEersalz. ... 3.00
Geriistetes Brot mit gebratener Paprika und SERINKEM. ..o 3.a
Sardinen vom Brill Mit & ATl ... ——— 3.0
Calamares Romana - ausgebackene Tintenfischringe & Aol ... 3.00
Gambas al Ajillo - Garnelen in pikantem DIVERG] ... -

* Liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzten Seite

Racidn
groBe Schale

4,80 (BSt)
4,0
4,80
4,30
4,00
b.80
1.0
6.00
7.00
B.al
6.00
B.00



rokodil

SALATE
SALATTELLER CALIFORNIA

mit Hahnchenbruststreifen und frischen Friichten
salade au filet de poulet / Salad With CHIEREN G FTUIES eeeeeeeeeeoeeeeeseseessseeseseseesessssesessessesssese .80

SALADE DU BERGER

mit gebackenem Ziegenkase auf Toast, Kasewiirfeln, rohem Schinken & Walnusskernen * 125

salade au fromage de chévre, au jambon & aux noix / salad with hiam, cheese & waliuts.................... 4.0
STEAK UND SALAT
argentinisches Rumpsteak mit Salaten & Knoblauchbaguette (5,90

SALADE ST. MICHEL

bamba, Fischfilet, Tintenfischringe & Crevetten auf Saisonsalaten
salade au filet de poisson et aux fruits de mer / salad with fish fillet, gambas & seafood............o... 13,90

SALADE ST. JACOUES

mit Jakobsmuscheln, Raucherlachs & Crevetten
salade aux coguilles St Jacques et saumon fumé / salad with Scallgps 8nd SETOM .. 14,90

Salatdressings zur Wahl: ~ Joghurtsauce,
Sce. Vinaigrette

* liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzten Seite
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FISCH & MEERESFRUCHTE

PLISSONS & FRUITS DE MER
EURD / €

SPAGHETTI AGLIO OLID mit Meeresfrichten

JESE BUX FTUIES 08 [TEL / PESET WIt SEATTOM oooooeooeeeeeeseeeeseserseessessesssessesmssssesesssssssssssmssssessssse 980
LIMANDEFILETS (ROTZUNGE) in Butter gebraten, Salzkartoffeln & griiner Salat 240

filets de limande @1 BEUITE // [ETI00 SOIES 111 BUILET aueeoeeseeeeoeeeoeeesresseressressssssssssssssssssssessssssssssssssesssenneen ’
GAMBAS VOM GRILL in Knoblauchkrauterbutter mit Baguette & Salat *s

GAITIDES QI c..oooooeeeeeeeresesessseseessse st sss st ses st esessesse s ssssseses s s s 16.80
FISCH-UND MEERESFRUCHTETELLER - Scampi, Limandefilets und Jakobsmuscheln, Spaghetti
,Aglio Dlio" mit Meeresfriichten & Salatteller, serviert mit einem Glaschen Muscadet

assigtte de poissons & de fruits de mer / fisch & seatood with spaghetti gl oo ... 19.90
SCHWERTFISCHSTEAK VOM GRILL MIT PISTO (frisches Gemiise und Kartoffeln auf
Spanische Art)

filet d'espadon et legumes / sward fish fillet with vegetables 1480

KINDERKARTE
EURD / €

KLEINER SAFT 0der SOFTDRINK ..o sseeeeesessssseesseesssssssessssssssssessssesesseesses 080
KLEINER KAKAD (WP DB KAL) oo sseeeeseessseseesessssesesssessesessesesse 080
POMMES FRITES mit Mayonnaise & Ketchup oder Champignon-Rahmsauce................... 750
KINDERSCHNITZEL (Wiener Art oder mit Champignon-Rahmsauce)
mit PomMmeS friteS & KIBINEM SAIE oo sneeseessseeeseeesne B.A40
TOASTIE - Toast mit Salami, TOMELEN & KESE .ovvooeeeeeeeeeeeeee e seeeeeeessesenesesssenenees 450
KINDEREIS oo sseneessssssssesseseseesssssessssssssssssssssesessssssssssssssssessnssesssene 740

* liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzten Seite



i :rol(odil

FLEISCHGERICHTE

SCHNITZELVARIATIONEN (VOM SCHWEIN) buro /&
SCHNITZEL WIENER ART - paniertes SEARItZEL..........oc.oooeeees BAD
CHAMPIGNON-RAHMSCHNITZEL - mit frischen Champignons ... 3.0
SCHNITZEL CAPRESE - mit Tomate & Mozarella gratiniert.................o.eomeo 3.0
SALONIKI-SCHNITZEL - mit Fetakase gratiniert, milde Peperoni & TZaziki..oooeoose 3.0
BAUERNSCHNITZEL - mit Schinken, KASe & SPIEQIE..........oo 3.0

MONTAGABEND AB 18 h: Schnitzel nach Wahl mit Beilagen 8,00 £ (gilt nicht an Feiertagen)

LOTHRINGER TELLER - Pate, pur-porc-Salami & Blutwurst mit Bratkartoffeln und Salatbouguet

assiette [orraing - pate, saucisson sec. boudin noir, pomimes sautées / saucages, pate, ham, fried potatoes 880

GRIECHISCHER TELLER - Hackballchen, Schafskase und Paprika gebraten, Tzaziki &

Ofenkartoffel assiette grecque: bulettes de viande, fromage de brébis et poivron sautés, pomme de
terre four / mest balls, roast feta and pepper, baked potato ....... eeeseeseeseesnessnee 8.80

WIENER SCHNITZEL (v. Kalb) in Butterschmalz gebraten, Bratkartoffeln und Salat

escalope de veau 3 la Viennoise, pommes sautées et salade / veal schiitzel fried potatos and salad.d......... 1490

BRETONISCHES SCHNITZEL (v. Schwein) in Apfel-Calvadosrahm, Kroketten und Salatteller

BSCAIGPE U1 LANVEADS / SCAIULZE] WIth CEIVEIIS ..ooooooeeoeeesoeeeseeseeseeseeseeseesseesseessssssssesssessessese 2,30

ARGENTINISCHES RUMPSTEAK wahlweise mit Raistzwiebeln, Meerrettich, Krauterbutter,

Champignons oder Pleffersauce  rumpsteak grillé 5

RINDERFILET VOM GRILL  fiket de boewt grié / roast bget et ... 19.90

Beilagen zu den Fleischgerichten:
Pommes Frites, Kroketten, Bratkartoffeln, Ofenkartoffel oder Pasta:
Salatteller oder Gemiise

* liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzten Seite



BRETONISCHES MENL - 18308

PATE MIT CORNICHONS & ROHKOSTSALATEN

terrine de campagne, cruditgs

LIMANDEFILETS in Butter gebraten mit Salzkartoffeln & grinem Salat
filets de limande au beurre
oder

BRETONISCHES SCHNITZEL in Apfel-Calvadosrahm, Kroketten und Salatteller

escalope au calvados / schiitzel with calvados

*****

GATEAU AU CHOCOLAT , TCHAIKA"

hausgemachter Schokoladenkuchen auf Vanillesauce

MENU GOLURMAND - 7330¢

Serviert mit einem Glas Cates du Rhone, Muscadet oder Provence rose

b WEINBERGSCHNECKEN BURGLNDER ART

escargots
nder

VORSPEISENREISE

Geristetes Brot mit gebratener Paprika und Schinken, Rucolasalat mit

gehobeltem Parmesan, Oliven und einem Glaschen Suppe
Jamban et poivron poelé, rouguette au parmesan, olives et Soupe s

*****

THUNFISCHSTEAK mit Sauce Pipérade (Paprika u. Tomate),

frischem Gemiise und Kartoffeln
Steak de thon / tuna steak

oder
RUMPSTEAK (ca. 180q) IN PFEFFERSAUCE mit Kroketten und Gemiise

steak au poivre

%k %k %k %k 5k

CAFE GOURMAND"

Dessertteller mit Schoko-Kuchen, Panna Cotta, Vanille-Eis und einem Espresso
géteau au chocolat entremets, glace et café

oder

KASETELLER

fromage
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EIS UND DESSERTS

EIS sz icr-crem

DESSERTS zesserrs sweers
LAVAZZA PASSION ME

Espresso & Maracuja-Nektar auf Eis
LR T A] | S,

GATEAU AU CHOCOLAT , TCHAIKA"
hausgemachter Schokoladenkuchen auf
VanillBSAUCE. ..o

PANNA COTTA AUF HEISSEN BEEREN...............

CREPE

Mit Braunem ZUCKER ...
Marmelade oder Nutella......oeeenn
mit Banane, Schokosauce & Vanille-Eis.........
mit Drangenbutter & Grand Manier-...............
mit Bratapfel und Calvados............cocooooeeee

CAFE GOURMAND" - Dessertteller mit
Schoko-Kuchen, Panna Cotta, Vanille-Eis
und einem ESpresso ...

PANNA COTTA AUF HEISSEN BEEREN...............

KASEDESSERT reamazes / cueese

EURD / €
EISKAFFEE ..o 790
EISSCHOKOLADE oo 2.80
GEMISCHTES EIS
4 BAICREN oo 780
LT 111 3.20
EISBECHER
mit frischem Obstsalat ... 340
EIS + HEIR
Vanille-Eis mit heiBen Himbeeren ............ 280
mit Schokoladensauce und Sahne............. 3.80
EIS-NEKTAR
Vanille-Eis & Maracuja-Nektar ............. 3.00
TROU NORMAND
Apfelsorbet mit Calvados.........coocee. 450
T 4,80

* Liste der erlaubten Zusatzstoffe auf der letzten Seite

EURD /€



